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La nostra pizza

e fatta essenzialmente di passione ma dietro al suo sapore c'e
anche dell'altro. | nostri impasti quotidiani, realizzati da Nicola
Russo, seguono un processo a lenta lievitazione naturale di
24h per garantirne leggerezza e alta digeribilita.

Le materie prime che abbiamo selezionato, tutte di matrice
italiana, sono sinonimo d'altissima qualita e tracciabilita della
loro provenienza. | nostri ingredienti provengono da affidabili e
note aziende italiane (Farine Caputo, per le farine, Latteria
Sorrentina per i latticini di Agerola e salumi Beretta) e
tutte le specialita del territorio utilizzate sono prodotte da
piccole realta locali fatte di artigiani, coltivatori e aziende
agricole a km zero come l'olio extravergine italiano/bio
Lamantea. Gli ingredienti di primissa qualita e la maestria di
Nicola Russo e del suo team rendono il sapore della nostra
pizza unico ed indimenticabile.

#Fratellirusso #Natastoria

OFFICINA

vesuviana
azienda agricola

/
' Avromasicilia
\_J PISTACCHIO 100%
DI BRONTE DOP
ogﬂa/ifea

LOLIO CHE NATURA CREA

11 Fior di L

1 mnlino’di Napoli

| nostri prodotti e le nostre materie prime potrebbero causare reazioni allergiche
indesiderate. Se soffri di particolari allergie e desideri consultare la tabella allergeni
puoi richiederla al nostro team di sala.

www.giginoefigli.it
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La sfizioseria della casa

SCUGNIZZIELLI: Filetti fritti di pasta pizza con pomodorini freschi e 5,00€
e basilico fresco.

SCUGNIZZIELLI GENOVESE: Filetti fritti di pasta pizza consugo e 5,00€
alla Genovese artigianale, Grana Padano e basilico fresco.

MONTANARINE AL RAGU: Montanarine fritte con ragli napoletano ~ weeeeeens 5,00€
artigianale, fior di latte di Agerola, Grana Padano e basilico fresco. (4 pezzi)
MONTANARINE ALLA GENOVESE: Montanarine fritte con sugo alla~ weeeueee 5,00€
Genovese artigianale, Grana Padano e basilico fresco. (4 pezzi)

MONTANARINE AL PISTACCHIO: Montanarine fritte con provola ... 6,00€

dei Monti Lattari, crema e granelle di pistacchio verde 100% di Bronte DOP,
mortadella IGP Grana Padano e basilico fresco. (4 pezzi)

MONTANARINE “POKER”: Poker di Montanarine miste. ... 6,00€
(pistacchio, ragu, ragu e polpettine e genovese)

FRITTATINA: Frittatina napoletana artigianale. e 2,50€
CROCCHE’: Crocché artigianale di patate di Avezzano. e 2,00€
ARANCINO: Arancino di riso napoletano artigianale. ... 2,50€
PATATINE FRITTE*: Porzione di patatine fritte. ... 4,00€

* Prodotto surgelato (con wiirstel o salsiccia: 5,00€)

I rotolini di Gigino&Figli (novita!)

realizzati con impasto pizza schiacciato ai bordi ed arrotolato.

TRONCHETTO: Friarielli, macinato di Scottona, Crema 4 formaggi, Provola, e 9,00€
Grana, Basilico, Olio.

MODO NOSTRO: Crudo, Rughetta, Scaglie, Pomodorini, Grana, Basilico, Olio, === 9,00€
PORKYS: Porchetta, provola, funghi, Grana, Basilico, Olio. e 9,00€
MAMMA’: Parmigiana di melanzane, provola, polpettine al ragl, Grana, Basilico,Olio. ~ --9,00€
PISTACCHIOSO: Provola, Pistacchio e Granelle di Bronte, Mortadellaa ... 9,00€

listarelle arrostita, Grana, Basilico, Olio.

Le insalate

Servite accompagnate da pane pizza.

TONNO: Lattuga, rucola, pomodorini freschi, mais, mozzarella di bufala
Aversana DOP e tonno biologico.

POLLO: Lattuga, rucola, pomodorini freschi, mais e filetti di pollo. e 7,00€
VEGAN: Lattuga, rucola, pomodorini freschi € mais. ... 5,00€

La nostra pizza senza glutine € un disco pizza cotto in un recipiente
dedicato, senza alcun contatto con alimenti e condimenti alteranti.

Il "disco pizza™ & un prodotto surgelato fornito dall'azienda ltaliana
leader nella produzione di alimenti senza glutine. La Gluten Free puo
essere personalizzata su indicazione del cliente e il suo costo € pari a
3€ in piu rispetto alla pizza tradizionale che verra emulata tra le
disponibili del menu. Se necessario, il team di sala & qui per darti
tutte le informazioni extra necessarie.

GLUTENFREE

A

www.giginoefigli.it



Le D.O.P di Gigino&Figli

VITTORIA!: Provola di bufala, pomodoro San Marzano DOP polpettineal ... 9,00€
ragy, parmigiana di melanzane, Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

(Dedicata a mia figlia Vittoria Russo e a tutti i neonati del mondo)

GIGINO&FIGLI: Bufala Aversana DOEF piennolo del Vesuvio DOR speck ... 9,00€
IGP a listarelle, melanzane a funghetto, Pecorino Romano DORP basilico

fresco e olio EVO.

TONINO: Provola di bufala, pomodorino giallo del Vesuvio, speck IGPa ... 8,50€
listarelle, Pecorino Romano DOP basilico fresco e olio EVO.

(Dedicata a mio fratello Antonio Russo)

VERACE: Provola dei Monti Lattari, pomodorino giallo del Vesuvio, piennolo ... 8,50€
del Vesuvio DOPF, pomodoro San Marzano DOP, pomodorini freschi,

Pecorino Romano DOP basilico fresco e olio EVO.

NONNA FRANCESCA: Pizza fritta rotonda ripiena con Fior di lattedi ... 8,50€
Agerola, ricotta di bufala, cicoli Napoletani, pomodoro San Marzano DOP e
pepe. (Dedicata all’indimenticabile “Bella Figliola”, nonna Francesca)
TROPEA: Provola di bufala, tonno biologico, cipolle di Tropea, Grana
Padano, basilico fresco e olio EVO.

NONNO PASQUA’: Provola di bufala, pomodoro San Marzano DOFR ... 8,50€
Pecorino Romano DOP Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

(Dedicata all’indimenticabile nonno Pasquale, il maestro di una vita)

LA DOC: Bufala Aversana DOER piennolo rosso del Vesuvio DOFR Pecorino ... 8,50€
Romano DORP basilico fresco e olio EVO.

MODO NOSTRO: Fior di latte di Agerola, pomodorini freschi, crudo di - weeeees 8,50€
Parma, rucola, scaglie di Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

SANTA LUCIA: Piennolo del Vesuvio DOR olive nere, acciughe, aglio, ~ weeeeeeee 7,50€
prezzemolo tritato, origano, basilico fresco e olio EVO.

GOLOSA: Provola di Agerola, ragu artigianale, polpettine artigianali al ragt, =~ weeeeeee 8,50€

ciuffoni di ricotta romana di pecora, pepe nero, Grana Padano, basilico fresco,
olio EVO e scaglie di Grana Padano all'uscita.

Le Ex “’Pizze del mese’ Estive!

DONNA SOFI: Impasto 24h, Zizzona di Battipaglia, Pomodoro di Sorrento, . 10,00€
Crudo di Parma 18 mesi, Grana Padano e Olio EVO. (ingredienti a crudo)

LOLA: Mousse di patata viola, Provola di Agerola, Porchetta di Ariccia, Fonduta
artigianale di Pecorino e pepe, Grana Padano, Basilico fresco e Olio Evo.

STELLA 2.0: Pizza quattro gusti: 1/4 Ripieno ricotta e salame 1/4 polpettine & ....... 11,00€
parmigiana di melanzane 1/4 Patate al forno & pancetta 1/4 Crema di Pistacchio,
mortadella e granelle. Vuota al centro con montanarina alla Genovese.

CIURILLO: Provola dei Monti Lattari, fiori di zucca freschi, salame Napoli, ricotta,  ......... 9,00€
Grana Padano, Basilico fresco e Olio Evo.
NERANO: Provola di Agerola, Scaglie di Provolone del Monaco DOR Zucchine, ... 9,00€

Vellutata di zucchine artigianale, Menta, Grana Padano, basilico fresco, olio EVO.

Attenzione: le ex “pizze del mese” Estive sono disponibili
da Aprile a Settembre.

www.giginoefigli.it



Le veraci della tradizione

MARINARA: Pomodoro, origano, aglio, basilico fresco e olio EVO. ... 4,50€
MARGHERITA: Fior di latte di Agerola, pomodoro, Grana Padano, basilico ... 5,00€
fresco e olio EVO. (ingredienti extra 1,50€)

DIAVOLA: Fior di latte di Agerola, pomodoro, salamino piccante, peperoncino, — weeeee.. 6,00€
Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

4 FORMAGGI: Crema di formaggio al Gorgonzola, Grana Padano, basilico ... 6,50€
fresco e olio EVO.

GENOVESE: Provola dei Monti Lattari, sugo alla Genovese artigianale, Grana ... 7,50€
Padano, basilico fresco e olio EVO.

ORTOLANA: Fior di latte di Agerola, funghi, peperoni, melanzane, friarielli, ... 8,50€
zucchine, Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

SALSICCIA&FRIARIELLI: Fior di latte di Agerola, salsiccia, friarielli, Grana e 8,00€
Padano, basilico fresco e olio EVO.

ZUCCA: Provala dei Monti Lattari, salsiccia, crema di zucca artigianale, Grana ~ weeeeee 8,00€
Padano, basilico fresco e olio EVO.

BRESAOLA: Provala dei Monti Lattari, bresaola, rucola, scaglie di Grana Padano, =« 9,00€
Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

CAPRICCIOSA: Fior di latte dei Monti Lattari, pomodoro, cotto, salame napoli, e 8,00€

funghi trifolati, carciofini, Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

Le speciali di Gigino&Figli

CHIMICA: Pizza quattro gusti: 1/4 Fior di latte di Agerola, salsiccia e friarielli. ~ wueeeee 9,00€
1/4 Fior di latte di Agerola e pomodorini freschi. 1/4 ripieno con Fior di latte

di Agerola e parmigiana di melanzane. 1/4 ripieno fritto con Fior di latte di

Agerola e cotto di Parma. Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

PECORINO: Crema di Pecorino, provola dei Monti Lattari, pancetta arrotolata, s 8,00€
Grana Padano, scaglie di Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.
STELLA: Pizza quattro gusti: 1/4 Fior di latte di Agerola, porchetta e funghi. ~ weeeeee. 9,00€

1/4 Fior di latte di Agerola, ricotta e cotto di Parma. 1/4 Fior di latte di Agerola,

melanzane a funghetto e salsiccia. 1/4 Fior di latte di Agerola, salsiccia e friarielli.

Al centro vuota con accompagnamento di rucola, pomodorini freschi, crudo di

Parma, scaglie di Grana Padano, Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

PISTACCHIO: Provola dei Monti Lattari, crema e granelle di pistacchio verde ... 9,00€
100% di Bronte DOP, cuori di mortadella IGE Grana Padano, basilico fresco e

olio EVO.

PASQUALINO: Provola dei Monti Lattari, funghi porcini, speck IGP Grana e 9,00€
Padano, basilico fresco e olio EVO. (Dedicata a mio fratello Pasquale Russo)

PATATA AL FORNO: Provola dei Monti Lattari, patate al forno di Avezzano ... 8,00€
artigianali, pancetta (o salsiccia), Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

NOCI: Provola dei Monti Lattari, crema di noci, speck IGP, Grana Padano, basilico ... 8,00€
fresco e olio EVO.

DELIZIA: Provola dei Monti Lattari, crema di carciofi, crudo di Parma, Grana ~ «seeeeees 8,00€

Padano, basilico fresco e olio EVO.

www.giginoefigli.it



BOSCAIOLA: Fior di latte di Agerola, funghi, piselli, panna, cotto di Parma,
Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

GIGINO: Fior di latte di Agerola, pomodorini freschi, rucola e scaglie di Grana
Padano. Cornicione ripieno con ricotta e cotto di Parma. Grana Padano, basilico
fresco e olio EVO. (Dedicata a nostro padre Luigi)

PORCHETTA: Fior di latte di Agerola, crema di formaggio, pomodorini freschi,
porchetta, insalata, Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

PESTO: Fior di latte di Agerola, pesto biologico, pomodorini freschi, Grana
Padano, basilico fresco e olio EVO.

FIOCCO: Fior di latte di Agerola, panna, cotto di Parma, trito artigianale di
patate di Avezzano, Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

PANCETTA: Provola dei Monti Lattari, zucchine, pancetta, Grana Padano,
basilico fresco e olio EVO.

CAROLINA: Pizza tre gusti: 1/2 ripieno con Fior di latte di Agerola, ricotta e
cotto di Parma. 1/4 Fior di latte di Agerola, pomodorini freschi, rucola e scaglie di
Grana Padano. 1/4 Fior di latte di Agerola, pomodoro, funghi e cotto di Parma.
Grana Padano, basilico fresco e olio EVO. (Dedicata a nostra madre Carolina)
CROCCHE: Fior di latte di Agerola, cotto di Parma, crocché artigianale di
patate di Avezzano, Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

Montanare tradizionali & rivisitate

NAPULEGNA: Montanara fritta e al forno con ragli napoletano

artigianale, bufala Campana DOP Grana Padano e basilico fresco.
NAPULEGNA SPECIAL: Montanara fritta e al forno con ragu napoletano
artigianale, provola di bufala, polpettine al ragu, Grana Padano e basilico fresco.
ESPLOSIVA: Montanara fritta e al forno ripiena con ricotta di bufala
Campana DOP, provola di bufala, cicoli napoletani e pepe, condita con bufala
Campana DOP e ragu napoletano artigianale, Grana Padano e basilico fresco.
MONTANARA GENOVESE: Montanara fritta e al forno con sugo alla
Genovese artigianale, Grana Padano e basilico fresco.

CAMPAGNOLA: Montanara fritta e al forno con crema di zucca
artigianale, provola di bufala, speck IGE Grana Padano e basilico fresco.

Ripieni tradizionali & rivisitati

SEGRETO: Ripieno tondo con Fior di latte di Agerola, ricotta, funghi, cotto
di Parma, pepe e condimento di Margherita, Grana Padano, basilico fresco

e olio EVO.

RIPIENO AL FORNO: Fior latte di Agerola, ricotta, cotto di Parma,

(o salame Napoli) pepe, pomodoro, Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.
RIPIENO SCAROLE AL VAPORE: Provola dei Monti Lattari, scarola riccia
cotta al vapore, olive nere, acciughe, Pecorino Romano DOP basilico fresco
e olio EVO.

RIPIENO CON SCAROLE: Provola dei Monti Lattari, scarole saltate in
padella, Grana Padano, basilico fresco e olio EVO. (anche fritto)

RIPIENO FRITTO: Fior di latte di Agerola, ricotta, cicoli Napoletani,
pomodoro e pepe.

RIPIENO SALSICCIA&FRIARIELLI: Fior di latte di Agerola, salsiccia,
friarielli, Grana Padano, basilico fresco e olio EVO. (anche fritto)

RIPIENO LEMON: Fior di latte di Agerola, crema artigianale con ricotta e
scaglie di limoni di Sorrento, Grana Padano, basilico fresco e olio EVO.

.........

.........

.........



Hai voglia di qualcosa di dolce?

SCUGNIZIELLI ALLA NUTELLA: Filetti fritti di pasta pizza con Nutella. ==
SCUGNIZIELLI AL PISTACCHIO: Filetti fritti di pasta pizza con crema ... 5,00€
e granelle di pistacchio verde 100% di Bronte.

/Mg@ Chiedi al team di sala la carta

“Gelavia. 5,006

Scorri e scopri le bibite

www.giginoefigli.it



BIBITE ANALCOLICHE

FERRARELLE O NATIA75CL. s 2,00€
FERRARELLE O NATIA50CL. e 1,00€
COCA COLA, COCA ZERO, FANTA, SPRITE33CL . 2,00€

(servite in vetro)

BIRRE

TENNENT’S30CL 4,50€
TENNENT’SS50CL 6,50€
SAN MIGUEL PREMIUM 20CL (5,0vOL%) e 2,50€
SAN MIGUEL PREMIUM 40CL (5,0vOL%) e 4,50€
RIEGELE AUGSBURG 30CL (7,5vOoL%) ... 4,50€
RIEGELE AUGSBURG 50CL (7,5vOoL%) ... 6,50€
NASTRO AZZURRO 33CL (5,1 VOL%) (In bottiglia) ... 2,00€
NASTRO AZZURRO 66 CL (5,1 VOL%) (In bottiglia) ... 3,50€
ICHNUSA 33CL (4,7 VOL%) (In bottigla) s 3,00€
FISCHER 65CL (12VOL%) (In bottigla) e 5,50€
HEINEKEN 33CL (5,0 VOL%) (In bottigla) s 2,00€
HEINEKEN 66CL (5,0 VOL%) (In bottiglia) e, 3,50€
BIRRE TEDESCHE ARTIGIANALI IN BOTTIGLIA

WEIZEN WEISS: 50CL (5vOL%) 6,00€
Birra dal colore torbido in quanto non filtrata, dal colore

caratteristico della rifermentazione. Note di cannella, e noce moscata.

AUGUSTUS DOPPIO MALTO: 50CL (8,0vOL%) ... 7,00€
Birra Weizen doppio malto, corposa dal sentore dolce. Schiuma cremosa

persistente, sapore aromatico con note di cannella. Prodotta con malto di

frumento, orzo, lieviti naturali e note di caramello.

SELEZIONE VINI ETICHETTA GIGINO&FIGLI

AGLIANICO VIGNAVILLAE (I3VvOL%) s 8,50€
Carattere forte e deciso, con speziati profumi delle terre avellinesi. calice: 2,50€
FALANGHINAVIGNAVILLAE (I3vOL%) e 8,50€
Vino bianco dal carattere fresco e semplice ma dal gustoe profumo calice: 2,50€

intenso e persistente che accompagna pizze prevalentemente bianche.

www.giginoefigli.it



SELEZIONE SPUMANTI & CHAMPAGNE

FERRARI F.LLI LUNELLI | BRUT (I12vOL%) ... 20,00€
Colore giallo paglierino, con riflessi verdolini, dal perlage

fine e persistente. Uve Chardonnay, vendemmiate a mano.

SANT’ORSOLA | EXTRADRY (IIVOL%) e 12,00€

La “bollicina” € mediamente fine e persistente. Al naso la
tipicita della Glera, con sentore fruttato di pera.

AMARI & DIGESTIVI
AMARO DEL CAPO: 2,50€

LIMONCELLO JAGERMEISTER: 2,50€
MELONCELLO AVERNA: 2,50€

LIQUIRIZIA LUCANO: 2,50€
ISCHITANO ARTIGIANALE BARRICATA 903: 2,50€

(Bevi responsabilmente, offre la casa!) (circa 5CL | Serviti on the rocks)

@pizzeriagiginoefigli
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